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BACHBACKER

Wir backen fiir GenieBer. Seit 1750.

Taglich Franzosen-Baguette, Laib- und KastenweiB3brot
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BACHBACKER

Wir backen fiir GenieBer. Seit 1750.

%MM ° / Hauptgeschift Usingen-Eschbach
4 BachstraBe 5 - Tel. (06081) 37 74
Offnungszeiten: Mo—Fr 6.15-18.30 Uhr,
Sa 6.15-13.00 Uhr, So 7.30-11.00 Uhr

Taglich frisch. Aus guter Tradition.

Seit mehr als 260 Jahren gibt es den BachBacker.Wie eh und je stellen Usingen

wir unsere Backwaren in Handarbeit her. Produziert wird taglich frisch Am Riedborn 28 - Tel. (06081) 57 73 77
in unserem Backhaus in Usingen-Eschbach.Auch unsere Ansitze, Teige Offnungszeiten: Mo—Fr 6.00—19.00 Uhr,
und Saatenmischungen fertigen wir selbst. Sa 6.00-18.00 Uhr

Mehl und andere Rohstoffe beziehen wir von kontrollierten Erzeugern Wehrheim

hier aus Hessen — vielfach Ubrigens in Bio-Qualitat. Da wissen wir, dass HauptstraBe 5 - Tel. (06081) 58 76 24
Geschmack und Frische stimmen. Und Sie haben die Sicherheit, dass im Offnungszeiten: Mo—Fr 6.00-19.00 Uhr,
Brot nur drin ist, was wirklich in ein Brot gehort. SchlieBlich ist purer Sa 6.00—16.00 Uhr

Genuss noch immer das reinste Vergniigen.

Neu-Anspach

Rudolf-Diesel-StraBe 6 - Tel. (06081) 58 29 17
Offnungszeiten: Mo—Fr 6.00-19.00 Uhr,

Sa 6.00-16.00 Uhr
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